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重要な事をまず初めに – 現在のすべての食品安全対策に従ってください 

• お客様のセルフサービス用に、レストランのダイニングルーム内への食料品の持ち込みは禁止されてい

ます。 

• 食料品および非食料品の販売は、注文カウンターまたはオンラインで可能です。 

• 注文は電話、オンライン、ドライブスルー、または持ち帰りでのみ受け付けることができます 

• 非食料品は限定数を店内に陳列することができます。 

食品の注文の準備 

• 食品の保管および食料品の収集はすべて、キッチン内で行ってください。 

• 集荷または配達までの時間、潜在的危害のある食品は、承認済みの冷蔵ユニット（41°F以下）で保管

し、温かい食品は、135°F以上に保たれなければなりません。 

• 小売店で販売される製品（食事を含む）の準備には、検査マークが付いた精肉および肉製品のみを使用できま

す。 これには連邦の基準が適用されます（例：未加工製品には安全取り扱いラベルが必須）。 

• 包装食品表示要件がすべて適用されます。 

o バルク食品（米、豆など）は除く。 

o 成分は要求に応じて提示可能でなければならない。 

包装注意事項 

• 生肉は、農産物やその他のすぐに食べられるものとは別に保管すること。 

• 非食料品は、食料品とは分けて梱包する。 
• 配達サービスを提供する場合は、食品配達に関するガイドラインに従ってください。  

禁止事項 

• 必要とされるカリフォルニア公衆衛生局からの承認なく、低酸素包装方法を使用して食品を包装する。 

• 小売販売向けの消毒液やパッケージの製造。 

  

    

385 N. Arrowhead Ave., San 

Bernardino  

Call or Text: 800.442.2283 

 

詳細については、相談サービス（888）700-9995までお問い合わせください。COVID-19の詳細については、

http://publichealth.lacounty.gov をご覧いただくか、24時間ご利用可能なロサンゼルス郡情報ライン 2-1-1までお問い合わせください。  

 

社会的距離 –顧客が注文、持ち帰

りまたは配達を待っている間に、

社会的距離を確保する。 

 

手洗い - 手洗い用シンク

または手指消毒剤が利

用可能（アルコール

60％） 

病気の場合は外出しない

– すべての公共の入口に

標識を掲示 。 

清掃と消毒 – 公衆衛生ガイ

ダンスを遵守する  

６フィート 

安全な社会的距離 

http://www.publichealth.lacounty.gov/
http://publichealth.lacounty.gov/media/coronavirus/GuidanceFoodDelivery.pdf
http://publichealth.lacounty.gov/
http://publichealth.lacounty.gov/media/Coronavirus/NoticeToCustomers.pdf
http://publichealth.lacounty.gov/media/Coronavirus/NoticeToCustomers.pdf
http://publichealth.lacounty.gov/media/Coronavirus/
http://publichealth.lacounty.gov/media/Coronavirus/

